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第二梯次專利師考試全部科目免試及格人員專業訓練試題 

 

科目：專利說明書之撰寫 

考試時間： 3 小時 

（一）不必抄題，作答時請將試題題號及答案依照順序寫在申論試卷上，於本試題

上作答者，不予計分。 

（二）請以藍、黑色鋼筆或原子筆在申論試卷上作答。 

[試題] 

     

一、冰冰食品股份有限公司為因應健康美食潮流，由研發部門積極研發一款具保健

功效之果汁冰淇淋，乃責由研發部門提出如下述專利提案單及二份相關先前技

術文獻(附件 1：CN1094898A、附件 2：CN1031468A)，並委任應試者代理申請發

明專利。請應試者依據上述資料及事實，為該公司撰寫一份發明專利說明書。 

基本要求： 

1. 專利說明書至少須包含發明名稱、發明說明及申請專利範圍，並應包含至少

1個實施例。 

2. 申請專利範圍中，至少包含物、方法兩個獨立項，總請求項數不得少於 6項。 

3. 申請專利範圍應記載對照附件 1、附件 2之先前技術有所貢獻之技術特徵。 

4. 申請專利範圍之附屬項中，至少一項為詳述式及至少一項為附加式。 

5. 所提出之專利說明書，需符合專利法及專利法施行細則相關規定。 

 

冰冰食品股份有限公司專利提案單    

先前技術文獻先前技術文獻先前技術文獻先前技術文獻：：：：        

1. CN1094898A：揭示一種保健冰淇淋的生產方法，冰淇淋以天然

抗癌物質為主要原料，其中尚可添加包括果汁、果實、中藥材

等原料。 

2. CN1031468A：揭示一種水果冰淇淋及其製造方法，此冰淇淋主

要由果汁混合物、蛋白質、安定劑、香精和水等組成。 

本發明之目的本發明之目的本發明之目的本發明之目的、、、、特點及功效特點及功效特點及功效特點及功效：：：： 

目的：所製出的果汁冰淇淋既口感細膩、清涼解暑，又營養豐富。 

特點及功效：保持了冰淇淋清涼、爽口、細膩的口感，還具有濃

郁的水果味，更重要的保留了水果原有的各種營養

成份，並具有防毒排毒、清喉潤肺、健康養身的保
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健功效。此外，製作的步驟簡單，使製作者易於操

作。 

提案概述提案概述提案概述提案概述：：：：    

本提案之改善重點在於 ■物  ■方法  □其他 

提案技術說明提案技術說明提案技術說明提案技術說明：：：：  

本發明的特徵在於製作果汁冰淇淋，該冰淇淋主要由果汁

(18-23 重量百分比)、牛奶(45-53 重量百分比)、奶油(3-5 重量百

分比)、蛋黃(8-12 重量百分比)所組成，將前述原料充分混合並在

溫度 50-85℃範圍下，藉由不斷攪拌混入空氣使體積增加後，再經

冷凍後即得製成品。 

於製作過程中蛋黃須先攪拌至起泡後，再與牛奶混合。此外可

藉由添加白砂糖來增加甜味口感，亦可使用具保健成份之原料，如

橄欖汁、蘆薈汁、杏仁粉…等，來增加風味及達到保健功能。 

 

 

 
 


